
Starters
Focaccia brood

Dille boter met pijnboompit, zeezout -5,5 

Kies een dip:
Zeewier humus -3,5

Oranje paprika en feta -3,5
Gerookte zalm en mango -3,5

Charcuterie
Franse Fuet, Serrano ham, Coppa di Parma 9,5

Oesters
Fine de Claire

Per stuk - 3,5

Toppings:
Naturel

Komkommer & Gin
Jalapeno Granité

Bloody Mary & Watermeloen

Oester Proeverij
Drie oesters met onze

verschillende toppings -9,5

Bijgerechten
Padron peppers 

Gepoft met grof zeezout -4,5

Frietje Frascati 
Rode ui, knoflook, bieslook, truffel -5

                 Loaded wedges        mogelijk
Bosui, kaas, chorizo -5

Salade
Rode biet, uien compote -5

Caesar salade
Ansjovis, Parmezaan, cherry tomaat -5,5

Millefeuille 
“1000 laagjes” aardappel -4,5

Vega
Geitenkaas lolly’s

Perzik, honing, basilicum dressing -8,5

Bruschetta
Tomaat, knoflook, ui, basilicum -8,5

Gestoomde Gyoza
Soja saus, rode peper, knoflook, bosui -8,5

Gefrituurde Burrata
Romesco, bosui, olijven -11,5

Bao Bun
Portobello, rode kool, komkommer -10,5

Vlees
Carpaccio

Truffel, pijnboompit, rucola -10,5

Steak tartaar
Filodeeg, bieslook, citroen, mayonaise -9,5

Entrecôte
Jus de veau, truffel, duxelle -12,5

Buikspek
Bundelzwam, rode ui, piccalilly -10,5

Ossenhaas puntjes
Sesamzaad en cashewnoten -12,5

Krokante kip
Rode peper, knoflook, pittige saus -9,5

Vis
Gamba’s

Thaise rode curry, -10,5

Tonijn Tataki
Furikake, rode peper chutney -10,5

Kingfish Ceviche
Jalapeno, limoen -12,5

Twee Coquilles
Kokos schuim -11

Zalm in tempura
Teriyaki, wasabi -11,5

Kabeljauwhaas
Aardappel mousseline, lamsoor, radijs -11,5

Specialiteit van de chef
Shared dishes met Wereldse smaken

Laat je verrassen!

Lunch menu van de chef
2-gangen 32,50 p.p.
(12.30-16.00 uur)

Luxe borrelplank van de chef
24,50 p.p.

(12.30-17.00 uur)

Menu van de chef
3-gangen, 9 gerechtjes 44,50 p.p.

4-gangen, 12 gerechtjes 49,50 p.p. 

= Vega
= Vegan


